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SOLICITUDES

http://lwww.medioruralemar.xunta.es/areas/investigacion_e_formacion/transferencia_tecnoloxica/plan_e_actividades/

Os interesados poderan obter a solicitude a través da paxina web da
Estacion de Viticultura e Enoloxia de Galicia
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http://evega.xunta.gal/

Actividades de transferencia tecnoloxica aprobadas para 2016 cofinanciadas polo FEADER
As solicitudes deberan remitirse perfectamente cumprimentadas @ EVEGA por:
Fax: 988 788 099 | e-mail: evega.medio-rural@xunta.es

ORGANIZA

eve Estacion de Viticultura
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Os interesados deberan inscribirse e facer a solicitude a través da paxina web da Conselleria do Medio Rural:

XORNADA

ALTERNATIVAS A0 VINO
TRADICIONAL

NOVOS PRODUTOS

17 de marzo de 2016
Centro Sociocultural de Sober
Sober (Lugo)

XUNTA DE GALICIA




XORNADA | ALTERNATIVAS AD VINO TRADICIONAL. NOVOS PROBUTOS

PROGRAMA

08:30-09:00

09:00-09:45

09:45-10:30

10:30-11:00

11:00-11:45

11:45-12:30

11:30-14:00

14:00

Entrega da documentacién
Os vifios aromatizados: O vermu. A producién de vermu galego.

Cristina Codesido Fernandez | Licenciada en Administracion e Direccion de
Empresas. Xerente de Vermuteria de Galicia

Os vifios sen alcohol. A sua elaboracion. O futuro.

Ramon Bondelle Blanco | Responsable de desenvolvemento
de produtos de Elivo Zero Zero

Pausa-café

Os vifios rosados. Evolucion e perspectivas.

Julidn Suberviola Ripa | Xefe de Seccién de Fomento Vinicola (EVENA)
O viio azul. Unha alternativa de consumo para os mozos?

Aritz Lépez Idearraga | Elaborador de vifio azul

Mesa redonda con todos os relatores.
Cata de produtos.

Moderador: Alfonso Losada Quiroga

Clausura

€

OBXECTIVOS

A vision tradicional do vifio estd a cambiar coa incorporacién de novos consumidores que
demandan outro tipo de bebidas ou outras formas de elaboracion: vifios aromatizados,
refrescos de viiio, vifios frizantes, escumosos, vinos rosados moi claros case brancos. Adoitan
servifios para un consumidor mozo ao que lle agrada ainnovacion e diferenciacion.

Son produtos baseados na I+D+l que buscan unha alternativa diferente e dirixida a sectores
distintos do consumidor habitual. O resultado son produtos nos que a uva non é o meirande
protagonista sendn un produto final saudable, refrescante e moi suxestivo.

Os obxectivos da xornada son afondar no cofiecemento doutros produtos con base na uva e
outras procesos de elaboracion, entre eles:

e Os viflos aromatizados nos que o vifio é a compofiente principal acompafiado de
substancias vexetais que os caracteriza.

e O viflo sen alcohol con todas as compofientes positivas do vino: polifenois,
antocianos, sales minerais.

¢ O vifio rosado, outra forma de elaborar as uvas tintas que algunha adega galega esta a
desenvolver.

e QOvifioazul, unvifio onde se transformaa cor e o sabor.

DESTINATARIOS

Viticultores, adegueiros, endlogos, persoal técnico das adegas e dos consellos reguladores,
persoal investigador interesado no tema, estudantes. Publico interesado en xeral.

INSCRICION

Numero de prazas: 100 | Data de inscricidn: ata o dia 15 de marzo de 2016



